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Apresentacao

A interacao entre fungos e frutos de café no Brasil ocorre desde
1727, quando as primeiras lavouras foram cultivadas na Regiao
Amazonica. Com o avanco cientifico, apoiado principalmente na
curiosidade de pesquisadores, algumas espécies de fungos passaram
a ser identificadas e controladas de forma a nao causar danos a
produtores e consumidores. Além dos fungos considerados
patogénicos que afetam os frutos de café, como Phoma spp. e
Cercospora coffeicola, cujos danos se expressam no aspecto, na
qualidade final e no rendimento do produto, outros fungos podem
estar associados aos frutos desde a fase de campo, causando prejuizos
em fases posteriores a colheita, durante a secagem, o armazenamento
e o transporte, e provocando alteragoes na composicao quimica do
café, resultantes do processo de desenvolvimento dos fungos ou de
adicao de metabélitos secundarios toxicos (micotoxinas), produzidos
em condicoes especificas. Os fungos dos géneros Aspergillus e
Penicillium sao de grande importancia para a economia agricola e a
satde publica, tanto para o Brasil quanto para o mundo, especialmente
para os paises em desenvolvimento.

Uma quantidade incalculavel de esporos de fungos esta
naturalmente espalhada no ar, no solo e nos vegelais, favorecendo
a contaminac¢ao dos produtos agricolas em todas as etapas do
processo de producdao. Embora, de uma maneira geral, o
desenvolvimento dos fungos e a produciao de micotoxinas nao
ocorram quando os frutos se encontram ainda na planta, deve-se
considerar que o processo de contaminacao se verifica exatamente
nessa fase. Dessa forma, a identificacao desses fungos e a definicao
de préticas culturais que conduzam a um decréscimo do in6culo no
campo € fundamental para a reducao do risco de ocorréncia dos



eventos que se seguem a contaminacao de frutos e graos, como o
desenvolvimento dos fungos e a sintese das micotoxinas.

O sucesso no controle dos danos causados por fungos — garantia
principal da qualidade final do produto e da seguranca alimentar —,
como fonte de micotoxinas na dieta, dependera de alguns fatores, como
a composicao quimica do substrato, o manejo da cultura e de frutos
e graos durante a fase pos-colheita, além do ambiente durante as
fases de pré-colheita, preparo, armazenamento e transporte até o
mercado consumidor.

Os estudos referentes ao café, como possivel fonte de
micotoxina (ocratoxina A) na dieta, visam determinar, com a maxima
precisao, seu nivel de participagao, sabendo-se a priori que as
caracteristicas quimicas desse produto, a umidade com que é
armazenado (11% a 12%) bem como a quantidade em que é
consumido o colocam como uma das fontes menos provaveis de
micotoxinas na dieta, quando comparado com outros produtos
alimenticios. O Brasil, na condi¢do de maior produtor mundial de
café e participe da preocupacao mundial com seguranca alimentar,
por intermédio do Programa Nacional de Pesquisa e Desenvolvi-
mento, Café — PNP&D/Café —, tem-se empenhado em esclarecer a
questdo, e assim atender aos interesses de produtores e consumidores
desse produto.

Esta obra visa auxiliar estudantes, técnicos e profissionais da
drea de Micologia de Alimentos e Produtos Agricolas a identificar as
espécies (em ntmero limitado) dos géneros Aspergillus e Penicillium,
alguns dos quais potencialmente produtores de micotoxinas,
associados a alimentos e principalmente a frutos e graos de café.
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