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O Ministério da Agricultura, Pecuariae Abastecimento estaempenhado em estimular
o desenvolvimento da fruticultura nacional tendo como pontos focais 0 aumento da
produtividade, a melhoria da qualidade e a geragio de emprego e renda, objetivando
manter-se nos mercados e superar gradualmente os obstaculos impostos no mercado
internacional. Sustentabilidade dos processos de produgio e pos-colheitae competitividade
nos mercados nacional e internacional sdo fatores que preocupam todos aqueles envolvidos
na cadeia produtiva de frutas.

Com essa visdo globalizada dos mercados, foi langada a cole¢do Frutas do Brasil,
colocando, a disposigdo da base produtiva, de instituigdes, associagdes, técnicos e demais
interessados, os mais recentes conhecimentos sobre tecnologia de produgdo, manejo
integrado de pragas, residuos de agrotoxicos, preservagio do meio ambiente, manuseio e
processamento de pré- e pos-colheita das principais espécies fruticolas de interesse
economico e social do Brasil.

Esta obra técnica, por certo, retine conhecimentos importantes e necessarios para
orientar no desenvolvimento de agdes de maximizagdo das atividades do agronegdcio,
apoiando a implementagdo de sistemas de produgdo, colaborando com resultados
bem-sucedidos naagregacio de valoresaos produtos, aumento doslucros paraos produtores,
trazendo conhecimentos fundamentais ao desenvolvimento sustentavel, regional e nacional.
Tais conhecimentos foram reunidos pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria—
Embrapa —, em parceria com as demais institui¢des do Sistema Nacional de Pesquisa
Agropecuaria, para possibilitar ao setor produtivo condigdes de elevar os padrdes de
qualidade e competitividade da fruticulturabrasileira ao patamar de exceléncia requerido
pelos consumidores num esfor¢o integrado para consolidagdo da nossa posi¢do nos
mercadosinterno e externo.

Roberto Rodrigues
Ministro da Agricultura, Pecuariae Abastecimento



Os manuais da série Frutas do Brasil foram concebidos como fonte de orientagdes
técnicas sobreatecnologiarelativaas cadeias produtivas das principais espécies fruticolas
de interesse econdmico, tanto nafase de pré-colheita como nade pds-colheita. Oferecem
ainda informagdes e orientagdes sobre aspectos econdmicos, particularmente aquelas
relativas a mercados e comercializagdo. Destinam-se a pesquisadores, técnicos, professo-
res, estudantes e produtores.

O contetdo de alguns de seus capitulos, particularmente aqueles referentes a
Melhoramento Genético, Fertilidade de Solo, Fitossanidade e Irrigagdo, trata de temas
técnicos mais complexos, com uso de vocabulario especializado, que podera ocasionar
alguma dificuldade de entendimento para as pessoas que ndo tenham formagdio profis-
sional especializada. Deve ser ressalvado que, na pratica agricola, os problemas relativos
a tais assuntos exigem, para sua adequada solugdo, o assessoramento de um Engenheiro
Agréonomo ou Engenheiro Agricola (nafase pré-colheita) e de um Engenheiro Agronomo
ouEngenheiro de Alimentos (nafase pos-colheita). Portanto, tais capitulos sdo destinados
aesse publico de especialistas, que devem ser procurados pelos produtores que tiverem
problemas nas respectivas areas. Considerando essasituagdo e com o intuito de amenizar
o problema de vocabulario mencionado, apresenta-se, ao final de alguns manuais, um
glossario com a defini¢ido dos termos técnicos mais dificeis encontrados no texto dos
varios capitulos.
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ercado de frutas e hor-
talicas ¢ um modelo tipico
deconcorrénciaimperfeita,
integrado poragentes com diferente poder
de negociagdo. O poder tem se concen-
trado ao lado da demanda, por causa de
fatores operacionais, como a facil substi-
tui¢io de provedores, a saturagio de
mercados e a existéncia de produtos nio
diferenciados, sem estandardizagio e/ou
com especificagio incompletafrenteauma
demanda que precisa de grandes volumes
de produto normalizado com uma quali-
dade especifica.

Especial atengdo deve ser dada ao
processo de globalizagio do comércio
hortofruticola, o qual tem superado o
modelo de comércio tradicional de ambito
local, regional e nacional. Por outro lado,
o limite principal do processo, no caso das
frutas, esta constituido por suaalta pereci-

Ameixa Pés-colheita

Fernando Flores-Cantillano

bilidade, problemaque temssido corrigido,
em parte, com cultivares melhoradas e
praticas de produgio e conservagio. Por
outro lado, oscomerciantese distribuidores
de frutas demandam, cada vez mais,
maiores volumes de produtos homogéneos.

Para atender a essa demanda, é
necessario aumentar acompetitividade de
produtores e comerciantes vinculados ao
negoécio fruticola. Nesse cenario, a
qualidade tem um papel fundamental,
como um fator diferenciador no mercado
defrutasfrescas. Nesse sentido,aqualidade
deve ser entendida ndo apenas como os
aspectos especificos da fruta - como cor,
aspecto, forma, sabor e auséncia de defei-
tos —, mas também como os aspectos da
qualidade do servigo prestado ao cliente -
volume demandado, pontualidade de
entrega, embalagens adequadas, entre
outros.





