Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
Embrapa Clima Temperado
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

MORANGO

Pos-colheita

Editor Técnico
Fernando Flores-Cantillano

Embrapa Informagido Tecnologica
Brasilia, DF
2003



Série Frutas do Brasil, 42

Copyright ©2003 Embrapa/Mapa

Exemplares desta publicagdo podem ser solicitados a:

Embrapalnformagio Tecnologica EmbrapaClima Temperado

Parque Estacdo Biolégica - PqEB - Av. W 3 Norte (final) Rodovia BR 392, Km 78, 9° Distrito
Caixa Postal: 040315 CEP 96001-970 Pelotas, RS

CEP 70770-901 - Brasilia - DF Fone: (53) 275-8100

Fone: (61) 448-4236 Fax: (53) 275-8221/275-8219

Fax: (61) 340-2753 sac@cpact.embrapa.br
vendas@sct.embrapa.br www.cpact.embrapa.br
www.sct.embrapa.ﬁr

Cenagri

Esplanadados Ministérios

Bloco D - Anexo B - Térreo

Caixa Postal: 02432

CEP 70849-970 Brasilia - DF

Fone: (61) 218-2615/2515/321-8360
Fax: (61) 2252497
cenagri@agricultura.gov.br

Coordenagio editorial: Edson Junqueira Leite
Lucilene M. de Andrade
Supervisio editorial: Roberto Vicente Cobbe/Milena A. Telles—- Cw Produgdes Ltda. ME
Revisio de texto: Raquel Siqueira de Lemos
Normalizagio bibliografica: Zenaide Paivado Régo Barros
Colaboragio narevisio de provas: EulerS. S. de Oliveira
Projeto grafico dasérie: Marcelo Mancuso da Cunha
Editoragdo eletronica: Carlos Eduardo Felice Barbeiro
Fotos das capas: Cw Producdes Ltda. ME

1* edigdo
1 impressdo (2003): 3.000 exemplares

Todos os direitos reservados
A reprodugdo ndo autorizada desta publicagdo, notodo ouem parte,
constitui violagio dosdireitosautorais (Lein®9.610).

Dadosinternacionaisdacatalogagio napublicagio- CIP
Embrapalnformagio Tecnolégica.

Morango. Pés-colheita/ editor técnico Fernando Flores-Cantillano; Embrapa Clima
Temperado (Pelotas, RS). —Brasilia: Embrapa Informagio Tecnoldgica, 2003.

28p.;il; (Frutasdo Brasil; 42).

Incluibibliografia.
ISBN 85-7383-217-7

1. Morango - Cultivo. 2. Morango - Colheita. 3. Morango - Pés-colheita.
L. Cantillano, Fernando Flores, ed. téc. Il. Embrapa Clima Temperado. (Pelotas, RS).
II1. Série.

CDD 634.7556 (21. ed.)

© Embrapa 2003



Carlos Roberto Martins
Eng. Agronomo, Mestrando em Agronomia-Fruticultura de Clima Temperado, Universidade Federal de

Pelotas, Caixa Postal 354, CEP 96001-970, Pelotas, RS.
E-mail: marticar@ufpel.tche.br

Fernando Flores-Cantillano
Eng. Agronomo, Doutor em Fisiologia Pos-colheita, pesquisador da Embrapa Clima Temperado.
E-mail: fcantill@cpact.embrapa.br

Joao Carlos Medeiros Madail
Economista Rural, Mestre em Economia Rural, pesquisador da Embrapa Clima Temperado.
E-mail: madail@cpact.embrapa.br

Joel Figueredo Fortes
Eng. Agronomo, Ph. D. em Fitopatologia, pesquisador da Embrapa Clima Temperado.
E-mail: joel@cpact.embrapa.br

Lirio José Reichert
Economista Rural, Mestre em Economia Rural, técnico de nivel superior da Embrapa Clima Temperado.
E-mail: lirio.embrapa@uol.com.br

Liuis Luchsinger Lagos

Eng. Agronomo, Ph. D. em Fisiologia Pos-colheita, professor, pesquisador e diretor do Centro de Estudios
Postcosecha, Universidad de Chile, Casilla 1.004, Santiago, Chile.

E-mail: lluchsin@uchile.cl

Renar Jodao Bender

Eng. Agronomo, Ph. D. em Fisiologia Pds-colheita, Professor do Dept® de Horticultura e Silvicultura,
Universidade Federal do Rio Grande do Sul, Av. Bento Gongalves, 7.712, CEP 91501-970, Porto Alegre, RS.
E-mail: rjbe@vortex.ufrgs.br



O Ministério da Agricultura, Pecuariae Abastecimento estaempenhado em estimular
o desenvolvimento da fruticultura nacional tendo como pontos focais 0 aumento da
produtividade, a melhoria da qualidade e a geragio de emprego e renda, objetivando
manter-se nos mercados e superar gradualmente os obstaculos impostos no mercado
internacional. Sustentabilidade dos processos de produgio e pos-colheitae competitividade
nos mercados nacional e internacional sdo fatores que preocupam todos aqueles envolvidos
na cadeia produtiva de frutas.

Com essa visdo globalizada dos mercados, foi langada a cole¢do Frutas do Brasil,
colocando, a disposigdo da base produtiva, de instituigdes, associagdes, técnicos e demais
interessados, os mais recentes conhecimentos sobre tecnologia de produgdo, manejo
integrado de pragas, residuos de agrotoxicos, preservagio do meio ambiente, manuseio e
processamento de pré- e pos-colheita das principais espécies fruticolas de interesse
economico e social do Brasil.

Esta obra técnica, por certo, retine conhecimentos importantes e necessarios para
orientar no desenvolvimento de agdes de maximizagdo das atividades do agronegdcio,
apoiando a implementagdo de sistemas de produgdo, colaborando com resultados
bem-sucedidos naagregacio de valoresaos produtos, aumento doslucros paraos produtores,
trazendo conhecimentos fundamentais ao desenvolvimento sustentavel, regional e nacional.
Tais conhecimentos foram reunidos pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria—
Embrapa —, em parceria com as demais institui¢des do Sistema Nacional de Pesquisa
Agropecuaria, para possibilitar ao setor produtivo condigdes de elevar os padrdes de
qualidade e competitividade da fruticulturabrasileira ao patamar de exceléncia requerido
pelos consumidores num esfor¢o integrado para consolidagdo da nossa posi¢do nos
mercadosinterno e externo.

Roberto Rodrigues
Ministro da Agricultura, Pecuariae Abastecimento



Os manuais da série Frutas do Brasil foram concebidos como fonte de orientagdes
técnicas sobreatecnologiarelativaas cadeias produtivas das principais espécies fruticolas
de interesse econdmico, tanto nafase de pré-colheita como nade pds-colheita. Oferecem
ainda informagdes e orientagdes sobre aspectos econdmicos, particularmente aquelas
relativas a mercados e comercializagdo. Destinam-se a pesquisadores, técnicos, professo-
res, estudantes e produtores.

O contetdo de alguns de seus capitulos, particularmente aqueles referentes a
Melhoramento Genético, Fertilidade de Solo, Fitossanidade e Irrigagdo, trata de temas
técnicos mais complexos, com uso de vocabulario especializado, que podera ocasionar
alguma dificuldade de entendimento para as pessoas que ndo tenham formagdio profis-
sional especializada. Deve ser ressalvado que, na pratica agricola, os problemas relativos
a tais assuntos exigem, para sua adequada solugdo, o assessoramento de um Engenheiro
Agréonomo ou Engenheiro Agricola (nafase pré-colheita) e de um Engenheiro Agronomo
ouEngenheiro de Alimentos (nafase pos-colheita). Portanto, tais capitulos sdo destinados
aesse publico de especialistas, que devem ser procurados pelos produtores que tiverem
problemas nas respectivas areas. Considerando essasituagdo e com o intuito de amenizar
o problema de vocabulario mencionado, apresenta-se, ao final de alguns manuais, um
glossario com a defini¢ido dos termos técnicos mais dificeis encontrados no texto dos
varios capitulos.
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pesar dos numerosos esfor-

cos dos técnicos na selecio

de novas cultivares de frutas
eno aprimoramento do manejo dos culti-
vos no local de produgio, uma parte signi-
ficativa da produgio se perde da colheita
até sua chegada a mesa do consumidor.
Os morangos sdo frutos muito pereciveis,
e devem ser submetidos a um manejo
rapido e cuidadoso em pos-colheita, para
preservar sua qualidade. Ademais, o con-
sumidor atual preocupa-se mais com o
aspecto qualitativo do que com o quanti-
tativo, e prefere frutas que apresentem
caracteristicas sensoriais iniciais. Essa

Morango Pés-colheita

Fernando Flores-Cantillano

problematica nio somente incide sobre o
setor de distribuicdo e comercializagio de
produtosfrescos, mastambém afeta, no caso
do morango, a industria de transformagdo.
Assim, grande parte da matéria-prima utili-
zada pela indtstria de transformagio pode
ser prejudicada por um inadequado manu-
seio pos-colheita, o queincidiranosaspectos
econdmicos dessas empresas. A tecnologia
pos-colheita ajuda a preservar a qualidade
dos frutos entre a colheita e sua comerciali-
zagdo. Neste manual, sdo apresentados
dados importantes sobre o mercado e os
aspectos de qualidade no manuseio pos-
colheitade morangos.





