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Apresentacao

Com a publicacao do presente trabalho, a Embrapa Uva e Vinho contempla
mais um importante produto derivado da uva e do vinho na sua série voltada
a elaboracéo de produtos na propriedade viticola.

Focado sobretudo nos aspectos técnicos, praticos e operacionais da
elaboracdo de vinagre, este trabalho também discorre sobre a histéria do
produto, a evolucdo do conhecimento cientifico a ele relacionado e a
legislacao brasileira que regulamenta e estabelece seus Padrdes de Identidade
e Qualidade (PIQ).

Os atributos do vinagre, tanto como condimento, quando agrega gosto e
aroma aos alimentos, quanto como estimulante das funcdes digestivas,
como é evidenciado pelos autores na introducio do trabalho, no caso
brasileiro, nao tém sido suficiente para manter a sua estabilidade no mercado.
Com o surgimento nos Gltimos anos de diferentes produtos substitutos, de
qualidade e preco inferiores, mas que sdo comercializados em recipientes
semelhantes e espacos contiguos nos pontos de venda aos consumidores,
tém determinado uma diminuicéo significativa na comercializacdo e consumo
do produto. Segundo estatisticas oficiais, no periodo 2000/2001, houve
uma queda de 73,43% no volume de vinagre comercializado no Rio Grande
do Sul.

Como é evidente, ndo estamos tratando aqui de uma obra com intencdo
de promocéao da imagem comercial do vinagre; entretanto, esperamos que
todos tenham acesso a esse trabalho, além de se habilitarem a produzir
este nobre produto, possam difundir os seus reais atributos ajudando a
resgatar o seu devido lugar na mesa dos brasileiros.

José Fernando da Silva Protas
Chefe-Geral da Embrapa Uva e Vinho
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