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Apresentacio

O mercado informacional brasileiro carece de
informagdes, objetivax e diddticas, sobre a agri-
cuwltura: o gue, como, quando ¢ onde plantar dificil-
mente encontram resposta nas fvearias ou tas ban-
cas de jornal mais proximas.

A Colegdo Plantar veio para reduzir essa cd-
réncia, levando a pequenos produtores. sitiantes,
chacareiros. donas-de-casa e também a médios e
grandey prodiutores informagoes precisas sobre como
produzir hortalicas, frutas e grdes no sitio, na fa-
zenda ow num canto de guintal,

Em linguagem simples, compreensive!l até para
aqueles com pouco fdbito de leftura, oferece ifor-
magdes claras sobre todos ox aspeclos relacionados
com a cultura em foco: clima, principais varieda-
des, época de plantio, preparo do solo, calagem e
adubagdo, irrigacdo, controle de pragas e doengas,
medidas preventivas, wse correfo de agroguimicos,
ciidados pos-colheita, comercializacdo e coeficien-
fes tenicos,

A Embrapa Comunicagio para Transferéncia
de Tecnologia deseja que o Colegdo Plantar seja o
mensageire esperado, com as respostay gue vooé
procarava.

Lucio Brunale
Crerente-Geral da Embrapa
Comunicacdo para Transferéncia de Tecnologia
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Introducao

O meldo (Cucumis melo L.) é uma das
olericolas mais populares do mundo, tendo
ocupado, em 1997, uma édrea de | milhdo de
hectares, com produgdo de 18 milhdes de to-
neladas. A China é o maior produtor, com 35%
da produgido mundial, seguida pela Turquia,
Ird, Estados Unidos e Espanha (FAO,1998).
O Brasil €, atualmente, o terceiro produtor de
melao da Ameérica do Sul, depois da Argentina
¢ do Chile, com 17% da produgdo total.
A Regido Nordeste responde por 89% da pro-
ducido do Pais, destacando-se os Estados do
Rio Grande do Norte, Ceard, Bahia e
Pernambuco (Tabela 1).

No Brasil, no periodo de 1980 a 1996,
a drea cultivada com melao passou de 5.661 ha
para 12.200 ha (Tabela 2). o que representa
um aumento da ordem de 115,50%, enquanto



Tabela 1. Estimativa da drea plantada e rendimento médio
de melao no Nordeste, 1996,

Estudn Arcw plantada  Produacio Rendimenta
(ha) (1) {Lha)
Rio Grande do Morie 5.550 1375060 25
Ceara 1 5H) 375060 1%
Hahia 20HHD 0. (MK 1%
Pernmmbico i 0 (WK 1%
Paraiba 2040 R 1%
Total do Mordeste LR 21 T.[KHY 22
Brasil 12200 24 (HW) 20

Fonte; DHas et al, 1998

o incremento da produgio, no mesmo peri-
odo, foi de 259,18%. O Rio Grande do
Norte, maior produtor de meliao do Nordes-
te, destacou-se, em 1996, com 56,12% da
area plantada e 63,36% da produgido do
Nordeste.

O fruto é consumido in natura, forne-
cendo ao organismo humano valor nutritivo
expressivo na forma de hidratos de carbo-
no e vitaminas, além de fosforo e cilcio
(Tabela 3).



