. ISSN 1413-375%
Ministério da Agricultura e do Abastecimento - MA

Secretaria de Desenvolvimento Rural - SDR
Programa de Apoio a Produ¢io e Exportacio de Frutas, Hortalicas, Flores e
Plantas Ornamentais - FRUPEX

ABACAXI PARA EXPORTACAO:
PROCEDIMENTOS DE
COLHEITA E POS-COLHEITA

Agide Crorgaiti Netto
Viria Déa de Carvalho
Neide Botrel

Ernesto Walter Bleinrath
Marcelo Matalln

Axsiz E Garcia
Ilizabeth 7 Q. Ardite:
Eleisa E. C. Gareia
Meauricio R Bordin

EMEBRAPA - 5P|
Brasilia. DF
1996



Série Publicagdes Técnicas FRUPEX, 23
Copyright © 1996 MA/SDR

Responsavel pela ediglio: José Marcio de Moura Silva
Coordenagio editorial: Walmir Luiz Rodrigues Gomes
Revisio gramatical e editorial: Francimary de Miranda e Silva
Planejamento grifico editorial: LEAMMA

Capa:Dilson Honorio D'Oliveira

lustragdo da capa: Alvaro Evandro Xavier Nunes

Exemplares desta publicacdo podem ser solicitados ao:
Cenagri-MA

Caixa Postal: 2432

Tel: (061) 218-2613 / 218-2096

CEP 70849-970 Brasilia, DF

mediante cheque cruzado e nominal & Embrapa/SP]

Servico de Produciio de Informagio - SPI
SAIMN Parque Rural - W/3 Naorte (Final)
Caixa Postal: 040315

CEP 70770-901 Brasilia, DF
Tel..(061)348-4236

Telex: (0&61) 1738

Fax: (061)272-4168

1* Edigiio
1" impressdo (1996): 2.100 exemplares
1" reimpressdo (1999): 2.000 exemplares

CIP-Brasil. Catalogagio-na-publicagio.
Servigo de Produgo de Informagdo (SPI) da EMBRAFPA,

Abacaxi para exportagdo: procedimentos de colheita ¢ pos-colheita /
Agide Gorgatti Netto... [et al.]. ; Ministério da Agricultura e do
Abastecimento, Secretaria de Desenvolvimento Rural, Programa
de Apoio 4 Produgdo e Exportagio de Frutas, Hortaligas, Flores
¢ Plantas Ornamentais. - Brasilia : Embrapa-SPI, 1996,
41p. - (Série Publicagdes Tecnicas FRUPEX ; 23).
[SSM 1413-375X

I. Abacaxi - Colheita. 2. Abacaxi - Pés-Colheita, 3. Abacaxi -
Exportagdo. |. Gorgatti Netto, Agide. 11, Brasil, Ministério da Agricul-
tura e do Abastecimento. Secretaria de Desenvolvimento Rural. Pro-
grama de Apoio a Produgiio ¢ Exportagio de Frutas, Hortaligas, Flores
g Plantas Ornamentais. 111, Série,

CDD 634.774




APRESENTACAO

A Secretaria de Desenvolvimento Rural — SDR —, do Ministério da Agricultura e do Abasteci-
mento, com o intuito de promover a expansio das exportagoes de frutas, tem a satisfagdo de oferecer ao
pliblico em geral—em particular aos produtores, técnicos e empresdrios do setor fruticola—apublicagio
Abacaxi para Exportacio: Procedimentos de Colheita e Pos-colheita,

Esta obra é resultado de agdes implementadas pelo Programa de Apoio a Produgio e Exportagéo
de Frutas, Hortaligas, Flores e Plantas Ornamentais — FRUPEX —, com a Fundagdo de Amparo ao
Ensino, Pesquisa ¢ Extensdo, FAEPE, de Lavras, MG.

0 FRUPEX promove. no setor privado, a produgiio, o processamento e a exportago de frutas
brasileiras, além de fornecer informagdes sobre mercado e oportunidades comerciais. Incentiva, ademais,
a cooperagio empresarial no setor, e estimula joint ventures entre grupos brasileiros e internacionais,
buscando acesso a tecnologias, mercados e investimentos.

()s autores dos diferentes capitulos sobre caracteristicas das frutas de exportagio, resfriamento,
tratamento fitossanitdrio, maturagio controlada, sistemas integrados de manuseio pos-colheita, embala-
gem, paletizagdo e transporte do abacaxi, bem como sobre os defensivos permitidos pela legislago
brasileiraea formae tolerincia dos mercados dos Estados Unidos da Américae daComunidade Européia,
procuraram, combinando aspectostedricos e priticos, oferecer informagdes minuciosas, de utilidade tanto
para o produtor como para o comerciante exportador.

Sob a coordenagdo téenica do Dr. Agide Gorgatti Netto, colaboraram, com o presente trabalho, os
especialistas em embalagem, Assis E. Garcia, Elizabeth F. G. Ardito, Eloisa E. C. Garcia e Mauricio R,
Bordin; os consultores técnicos, Emesto Walter Bleinroth ¢ Marcelo Matallo; e a Professora da ESAL/
LUFLA, Vania Déa de Carvalho Eng?. Agr?, doutoraem Ciéncia de Alimento e Neide Botrel, Eng?. Agr?,
mestre em fitotecnia e doutoranda em Ciéncia de Alimento que revisaram todo o trabalho, incluindo
também outras figuras ilustrativas, além da autoria do primeiro capitulo Caracteristicas das Frutas de
Exportagio,

A SDR pretende atualizar esta publicagiio, 8 medida que novas tecnologias forem colocadas a
disposigdo do setor. Do mesmo moedo, serdo bem acolhidas as criticas e sugestdes que possam contribuir
para aprimorar este trabalho, devendo os interessados envia-las 4 coordenagio do FRUPEX, no Ministério
da Agricultura e do Abastecimento, em Brasilia, Distrito Federal.

A SDR tem ainda a intengdo de editar outros trabalhos relacionados com tecnologias de produgio
¢ aspectos fitossanitarios das frutas brasileiras com maior potencial para a exportaglo, esperando, dessa
forma, poder contribuir para a efetiva participagdo desses produtos no mercado internacional.

Murilo Xavier Flores
Secretario de Desenvolvimento Rural
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CARACTERISTICAS DA _
FRUTA DE EXPORTACAO

INTRODUCAO

) abacaxi ¢ um auténtico fruto das regides
tropicais e subtropicais, altamente consumido em
todo o mundo. tanto ao natural quanto na forma de
produtos industrializados. As excelentes caracteris-
ticas qualitativas dos frutos refletem na sua impor-
tancia socio-economica.

A qualidade dos frutos ¢ atribuida as suas
caracteristicas fisicas, que sio responsaveis pela apa-
réncia externa (coloracdo da casca, tamanho e forma
do fruto, etc), que determinam a sua aceitabilidade
inicial pelos consumidores. A qualidade interna dos
frutos e suas caracteristicas fisicas sio também de
relevancia, sendo conferidas por um conjunto de
constituintes fisico-quimicos e quimicos da polpa
responsaveis pelo sabor e aroma caracteristicos dos
frutos e que terdo fungdo importante na aceitagio
final do fruto.

Para se ter competitividade no mercado exter-
no, ¢ necessaria a oferta de frutos de excelente
qualidade. Apesar de o Brasil ja possuir normas
referentes dqualidade de abacaxi paraexportagido, na
comercializagio tem prevalecido as exigéncias dos
paises importadores. Fazendo-se uma compilagio
dos requisitos qualitativos dos frutos para exportagio,
conelui-se que. independentemente do pais importa-
dor. 0s furtos necessariamente tém que atingir padrées
qualitatives minimos gue envolvem as variedades
come: coloragdo, aparéncia (casca ¢ polpa), tamanho
dos frutos. maturagao e qualidade interna, etc.

VARIEDADES

Entre as variedades de abacaximais cultivadas
no Brasil destacam-se Smooth Cayvenne (Cavenne) e
Pérola (Pernambuco). de polpa amarela e amarelo-
pialida(branco)respectivamente. Estas duas varieda-
des siio tambem utilizadas para exportagio. porém
atualmente a preferéncia dos importadores, sobretu-
do europeus e americanos, tem sido pela a Smooth
Cavenne,

A variedade Smooth Cayenne(Fig. | )caracte-
riza-se por apresentar frutos com peso variando de
1.300 a 2.500g, forma cilindrica, polpa de cor ama-
rela (Fig. 3). apresentando alta acidez e teores eleva-
dos de aclicares. A forma cilindrica dos frutos propi-
cla a esta variedade maior preferéncia como matéria-

VANIA DEA DE CARVALHO
NEIDE BOTREL

prima industrial, por ter maior rendimento.

Os frutos da variedade Pérola ou Pernambuco
(Fig. 2) sdo de tamanho menor que os da Smooth
Cayenne, variando de 1.300 a 1.800kg, com formato
canico, apresentando polpa de coloragio amarelo-
clara (Fig. 3). doce e menos acida que o Smooth
Cavenne. Essa variedade apresenta como desvanta-
gem o fato de os frutos ndo terem uma aparéncia e
amadurecimento uniformes. Tanto a forma cdnica
quanto a coloragao amarelo-palido da polpa limitam
a utilizagdo dos frutos desta variedade para proposi-
tos industriais,

Além das caracteristicas, tais como boa produ-
tividade. resisténcia efou tolerancia as principais
pragas ¢ doengas, sdo desejaveis numa variedade de
abacaxi os seguintes requisitos relativos aos frutos:
forma cilindrica: olhos grandes ¢ achatados; corna
pequenaamedia; polpa firme com coloragio amarela
e pouco fibrosa: teor de aglcar elevado, e acidez
moderada.

FIG. 1. Fruto da variedade Smooth Cayenne.



